Hammoud Catering

Tel.0174-7325345

Wochenspeiseplan KW04 vom 19.01.-22.01.2026

hammoudcatering@gmail.com

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
”
S
Kartoffel- . ]
§ B Panierter Seelachs dazu Kartoffelpuffer mit Pfannkuchen mit
Gemdisepfanne..... :
> Reis und Sol3e...... Apfelmus...., Apfelmus.....
S
N 9
S E Kartoffel- Nudeln mit Kase- o Linsensuppe mit
S o . Chili Sin Carne... ..
§ g’ Gemiusepfanne..... Sahnesol3e..... Gemdliseanlage......
U
>
- -Nudelvariationen -Nudelvariationen -Nudelvariationen -Nudelvariationen
=
‘ls -Salat mit Dressings. -Salat mit Dressings. -Salat mit Dressings. -Salat mit Dressings.
(2]
-Obst oder Desserts. -Obst oder Desserts. -Obst oder Desserts. -Obst oder Desserts.

Zusatzstoffe: "mit Farbstoff, @mit Konservierungsstoff, ®mit Antioxidationsmittel, @mit Geschmacksverstarker, ® geschwefelt,
© geschwarzt, Mgewachst, ®mit Phosphat, ® mit StiBungsmittel, ®mit enthalt Phenylanalinquelle,
("Mkann bei iberméaBigen Verzehr abfiihrend wirken, ™@mit MilcheiweiB, (®chininhaltig, ("koffeinhaltig, “®S&urungsmittel

Allergene: @Glutenhaltiges Getreide, @"Weizen, @Roggen, @3Gerste, @Hafer, @Dinkel, @®@Kamut, @enthit Hybridstamme

davon,®Eier, OMilch, @Sellerie, ©Fisch, PErdniisse, @Schalenfriiche, 9PMandeln, 99Haselniisse, 93Walnisse, 99Kaschuniisse,9>Pecannniisse, 9®Paraniisse, 9" Pistazien, 9¥Macadam
iantsse, MSenf, ¥Sesam, 0Soja, ®Sulfur, OKrustentiere, ™Lupinen, MWeichtiere und Weichtiererzeugnisse

Anderungen vorbehalten



