Hammoud Catering

Tel.0174-7325345

Wochenspeiseplan KW 40 vom 28.09.-01.10.2026

Pfannkuchen mit
Apfelmus.....

Meni 1

Dienstag

Backfisch mit Reis und
Sofse......

hammoudcatering@gmail.com

Gefliigel mini Bdllchen in
SahnesofSe dazu
Nudeln.....

Bohneneintopf...

Kartoffellasagne.....

Menii 2
Vegetarisch

Gemlise-Reispfanne....

Vegetarisches Gyros in
SahnesofSe dazu

Nudeln in RahmsofSe mit
Kdse tiberbacken....

Nudeln....
- -Nudelvariationen -Nudelvariationen -Nudelvariationen -Nudelvariationen
=
"5. -Salat mit Dressings. -Salat mit Dressings. -Salat mit Dressings. -Salat mit Dressings.
(aa]
-Obst oder Desserts. -Obst oder Desserts. -Obst oder Desserts. -Obst oder Desserts.

Zusatzstoffe: "mit Farbstoff, @mit Konservierungsstoff, ®mit Antioxidationsmittel, @mit Geschmacksverstarker, ® geschwefelt,
© geschwarzt, Mgewachst, ®mit Phosphat, ® mit StiBungsmittel, ®mit enthalt Phenylanalinquelle,
("Mkann bei iberméaBigen Verzehr abfiihrend wirken, ™@mit MilcheiweiB, (®chininhaltig, ("koffeinhaltig, “®S&urungsmittel

Allergene: @Glutenhaltiges Getreide, @"Weizen, @Roggen, @3Gerste, @Hafer, @Dinkel, @®@Kamut, @enthit Hybridstamme
davon,®Eier, ©@Milch, @Sellerie, ©Fisch, ®Erdniisse, @Schalenfriiche, 9"Mandeln, 92Haselniisse, @*Walniisse, @Kaschuniisse,95Pecannniisse, 9®Paraniisse, 9”Pistazien, 9¥Macadam
iantsse, MSenf, ¥Sesam, 0Soja, ®Sulfur, OKrustentiere, ™Lupinen, MWeichtiere und Weichtiererzeugnisse

Anderungen vorbehalten




